Cukkini kenyér

Hozzavalbk:

350 g Mester siitemény liszt
400 g cukkini

300 g cukor

200 ml étolaj

1 teas kanal vanilia cukor
mokké4s kanal so6

3 tojas

100 g mazsola

100 g csoki csepp

50 g di6

orolt fahéj, 6rolt szegfliszeg
csapott mokkas kandl sz6dabikarbéna

Elkészitése : A cukkinit almareszelén lereszeljiikk 1 mokkas kanél soval
les6zzuk, 4allni hagyjuk, levétél kicsavarjuk .A tojasokat kikeverjiik a cukorral
,amikor mar kifehéredett a keverék akkor az olajat 4-5 részre elosztva
adagoljuk a cukros masszahoz mikézben robot géppel keverijiik . A cukkinit a
sz6dabikarbénas lisztet a fliszereket, daréalt di6t, csoki cseppet és a mazsolat
is elkeverjiik a masszaban. Két 6zgerinc forméat kikeniink margarinnal és a
masszat elosztjuk a két forméban, 180C-ra elémelegitett siitében 10percig
stitjiik, majd 160C-on készre sitjiuk( ti probaig ).



